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LA RESPONSABILIDAD

DE CONDUCIR
Por Elizabeth Tuma y Carlos Besanson
Se puede cambiar y aggior-

nar las normas legales, pero
no alterar la moral y la ética
de quienes gobiernan...
C. B
Con lamentable frecuencia los

medios noticiosos informan...
Nota completa en tapa del Suplemento
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Tel.: (02954) 41-6791
Av. Roca 618  •  Santa Rosa
e-mail: labulonera@cpenet.com.ar

Sistemas Hidráulicos
venta y Reparación

Centro
Bulonero
de La Pampa

Quedó inaugurado el primer
tramo de la Ruta de la Cría

Brama del Ciervo
en Mar del Plata

9 Años del «Hotel
Club La Campiña»

El próximo martes 20 de fe-
brero de 2007 cumple nueve
años de actividad el «Hotel
Club La Campiña», estableci-
miento ubicado a la vera de
la Ruta Nacional Nº 5, en la
puerta misma de la Pata-

gonia, al ingreso de la capital
pampeana, en un predio que
atesora un monte de caldenes
nativos donde el mayor com-
plejo turístico-hotelero de la
provincia de La  Pampa tiene
su asiento...

Obra de Teatro
en La Malvina

El director de Turismo de la
Municipalidad de Santa Rosa,
Lic. Dalberto Torino (foto),
anunció que este fin de sema-
na se presentará una obra
teatral en «La Malvina», a car-
go del Grupo Malajunta que
representará la época históri-
ca de la Estancia...
_________________________________

Entrega de medallas
del Ranking Pampeano

Telén esq. Ferrando, S. Rosa
ENVIOS A DOMICILIO

43-9769

Edison 1041
Santa Rosa
ENVIOS A
DOMICILIO

458-202

La Subsecretaría de Turismo
de La Pampa realizó la sema-
na pasada, la presentación de
su producto «estrella» Brama
07, en Mar del Plata.
La subsecretaria del área,

Carmen Bertone, señaló en un
comunicado de prensa que la
promoción del avistaje de Cier-
vo Colorado en Brama, aportó
un atractivo más a la tempo-

rada 2007 en la ciudad balnea-
ria, «se eligió esta ciudad por
ser la que esta recibiendo el
record de visitantes de Argen-
tina, nos pareció muy impor-
tante mostrar lo que es esta
actividad de esparcimiento y
conocimiento para el visitan-
te, ya que esto fortalece el de-
sarrollo económico, social y
cultural de la provincia»...

Manuel López y Carlos Calvente, del balneario «Playas del
Balcón», acompañaron a la subsecretaria Bertone y al

técnico Marcelo Dolsan en la presentación marplatense.

El fin de semana que pasó el
gobernador Verna inauguró
con un corte de cintas el pri-
mer tramo pavimentado de 37
km. de la «Ruta de la Cría».
Acompañaron el acto la vice-
gobernadora Durango y los
intendentes Norberto Nicolás
de Victorica y Luis Orgales de
Carro Quemado, las dos pri-
meras localidades que quedan
unidas por asfalto a partir de
esta obra. Participaron ade-
más funcionarios del Poder
Ejecutivo, legisladores, inten-
dentes municipales de la zona,
productores rurales e integran-
tes de entidades que promo-
vieron el proyecto como la
Fundación Loventué. Verna
anunció en la jornada, que ya
está en marcha «el segundo
tramo que va desde Carro
Quemado hacia El Durazno
(28 km) con un plazo de eje-
cución de 360 días, y espera-
mos tener licitado el tercer tra-
mo antes de fin de año, desde
El Durazno hasta la ruta 18».

Producción y el turismo
Los principales beneficios

que tendrá la nueva Ruta de

la Cría, habilitada ahora en su
primer tramo, están dirigidos al
sector productivo de la gana-
dería fundamentalmente, de

El acto inaugural del primer tramo de la estratégica «Ruta de la Cría» (ver gráfico en esta
edición), fue en la intersección de las rutas provinciales 10 y 105.

gran repercusión económica
en la zona, pero no menos
importante resultará a la acti-
vidad turística, mejorando el

tránsito de viajeros que vienen
de paso de otras provincias
hacia el Sur y viceversa...

El Club de Caza Mayor y Me-
nor «Mapú Vey Puudú» de
Santa Rosa, adelantó los re-
sultados de las mediciones
sobre trofeos de caza logra-
dos en 2006  de ciervo, jabalí
y puma (recordemos que para
2007 la caza del puma está
prohibida), «por los cuales se
entregarán medallas de oro,
plata y bronce a los cazado-
res durante la Cena Anual a
realizarse el 3 de marzo» dijo
el presidente de la institución,
Adelino Pequis (foto)...

_________________________________

El recuerdo para
«El Bardino»

«La vieja raza paisana
sabrá si paso al olvido,
porque yo nunca he pedido
un recuerdo para mí.
Para mi provincia sí,
quisiera que la nombraran,
y si algún día faltara,
porque eso va a suceder,
seré tan sólo un ayer
sentido que les dejara».

Así dice Julio Domínguez en
«Carro Quemado», milonga
de su libro «Rastro Bardino».
Con este recuerdo, y ante la

irreparable pérdida de su fa-
llecimiento días pasados, los
compañeros de la Subsecre-
taría de Cultura de La Pampa
señalaron que lo tendrán pre-
sente «con su canto abierto a
La Pampa, su andar cansino,
sus gestos suaves y ceremo-
niosos y tantas cosas más
que podríamos agregar de
Julio, amigo y compañero».

Av. Luro esq. Alvear - S. Rosa
Tel.: 421-922

ENVIOS
A DOMICILIO

Av. Luro 1.131 - S. Rosa
Tel.: 453-922

Av. Ameghino esq. edison - S. Rosa
Tel.: 438-949
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TENEDOR LIBRE

Ruta 5 y Grassi
S. Rosa • Tel: 43-3566

Reservas con anticipación
al: (02954) 42-0071

Domingo 18:
Asado al Asador
y show en vivo:

Indio Muñoz, música
popular y folklore.

• Proveeduría • Heladería
• Excursiones Nocturnas
• Cabañas • Camping
(Consúltenos)

DISFRUTE DE

LA PILETA Y

EL CAMPING

Sólo al mediodía previa reserva

Nuevo servicio a Córdoba, en unidades
semi cama con cena a bordo, con toda

la atención que Ud. se merece.
...y nosotros acostumbramos.

Boletería Nº 6 - Tel.: (02954) 43-2140 - S. Rosa

MES DE FEBRERO
* Sábado 17: «Los Berghin»

Estancia La Malvina. S. Rosa.
* Sábado 17: Fiesta Provin-

cial del Trigo. E. Castex.
* Sábado 17:  Fiesta Prov. de

la Sal. Gral. San Martín.
* 17 y 18: Celebración del

Carnaval. Col. 25 de Mayo.
* 23 y 24: Encuentro Nacio-

nal de Destrezas Gauchas.
Quemú-Quemú.

Turismo & Eventos
MES DE MARZO
* Viernes 2: Fiesta del Cen-

tenario de Realicó.
* 2 y 3:  Encuentro Federal

de Folklore. Jacinto Aráuz.
* Sábado 3: Cena Anual del

Club de Caza Mapú. S. Rosa.
* Sábado 3: Obra teatral

«Los Berghin» en estancia La
Malvina. Santa Rosa.
* Miércoles 7: Lanzamiento

Avistaje Ciervos. Parque Luro.

PRODUCTO ESTRELLA

«Brama 07»
en Mar del Plata

VIENE DE TAPA

En la presentación se proyec-
tó un video de la Brama del
Ciervo Colorado en La Pampa
y al finalizar se llevó a cabo
una charla explicativa a cargo
del guía de interpretación de
la Reserva Natural Parque
Luro, Marcelo Dolsan, quien
explicó con palabras muy sim-
ples, pero con un alto conteni-
do emotivo, lo que significa el
avistaje del Ciervo Colorado
en Brama, dejando entrever en
todo momento su pasión por
esta actividad, que fue muy
bien recibida por los presen-
tes quienes abundaron en pre-
guntas.
Finalmente la Subsecretaría

de Turismo agradeció a empre-
sas e instituciones que acom-

pañaron la propuesta, mencio-
nando a la «Asociación Em-
presaria Hotelera Gastronó-
mica de La Pampa», a los ho-
teles «San Martín», «La Cam-
piña», «Cuprum», «Lihuel Ca-
lel», «Calfucura» y «Caldén»,
a las estancias turísticas «A
puro Campo» y «La Marianita»
y a las empresas «Casino
Club», «Transportes Pullman
General Belgrano» y «DUKE»
de ropa Sport que esta insta-
lada en la Zona Franca de
General Pico.
Como broche de oro de la pre-

sentación del principal produc-
to turístico provincial, se sirvie-
ron distintos platos de carne
de ciervo y jabalí, elaborados
por el chef Ricardo Christian-
sen, que fueron muy bien re-
cibidos por los presentes.

Fotografía de Marcelo Dolsan con la que se promociona el
producto turístico «Brama 07» - Avistaje de Ciervos Colora-

dos en la Reserva Parque Luro, que comienza el 7 de marzo.

APRENDA
AQUI

Av. Luro 177 - Tel: (02954) 422345

• Guitarra criolla y eléctrica
• Bajo • Canto • Organo

• Bombo • Batería

Iluminarán acceso al Parque Luro
La Administración Provincial de Energía anunció que la Empre-

sa Adámoli, estará a cargo de la ejecución de la obra de Ilumina-
ción de la Dársena de Acceso al Parque Luro, «lo cual favorece-
rá la visión y le dará mayor énfasis a un importante lugar turísti-
co para la provincia como es dicha Reserva, además de brindar
seguridad a los turistas tanto en el ingreso como en el egreso de
estas instalaciones», indicó el Ingeniero Carlos Llinás titular de
este organismo estatal.
La línea de alumbrado tiene un plazo de ejecución de 90 días y

se instalará sobre la Ruta Nacional N°35, en el km 292, con una
extensión de 220 metros a cada lado de la intersección del eje
de acceso propiamente dicho, con la ruta nacional, y contará
con 18 columnas. A modo de protección de las columnas, y de
acuerdo a la reglamentación vigente, se colocará una baranda
metálica flexible a 1 metro de éstas y hacia el lado de la ruta.

CINEGÉTICA - EL ARTE DE LA CAZA

Mas sobre la fiesta y
torneo del Club Mapú

MEDICIONES DE JABALI
TEMPORADA 2006

CAZADOR PUNTOS MED.
1 ROJAS PEDRO 140,55 ORO
2 PRAT MARIO 128,05 ORO
3 PUELLES RICARDO 127,85 ORO
4 VINCET ROBERTO 127,45 ORO
5 IGLESIAS HERALDO 127,40 ORO
6 CIAFFONI ROBERTO 127,35 ORO
7 DI CENSO RUBEN 127,05 ORO
8 TAVERNA EDUARDO 124,05 ORO
9 VILLALBA RICARDO 122,80 ORO
10 GARCIA NERI 122,55 ORO
11 ODDI NOEL ALBERTO 121,85 ORO
12 TAVERNA EDUARDO 121,65 ORO
13 DI CENSO RUBEN 120,95 ORO
14 ALE RUBEN 120,85 ORO
15 WISNER GUSTAVO 120,65 ORO
16 MATHEU ROBERTO 120,50 ORO
17 MONSALVO JUAN C. 120,15 ORO
18 DI CENSO RUBEN 118,30 PLATA
19 ABASCAL CARLOS 117,85 PLATA
20 PASSONI, Fernando 117,15   PLATA
21 DAL BIANCO JORGE 117,10 PLATA
22 GONZALEZ JORGE W 116,55 PLATA
23 MARTINO 116,45 PLATA
24 REINHARDT OVIDIO 116,30 PLATA
25 BRAJIN GABRIEL 115,85 PLATA
26 MATHEU ROBERTO 115,55 PLATA
27 ITURRIOZ ALEXIS 115,40 PLATA
28 ROSSI RAUL 115,20 PLATA
29 PLAZA ANDRES 114,70 PLATA
30 IGLESIAS HERALDO 114,35 PLATA
31 BRAJIN PABLO 114,25 PLATA

32 SCHAAB OSCAR 114,10 PLATA
33 ITURRIOZ ALEXIS 114,05 PLATA
34 REINHARDT MARTÍN 114,00 PLATA
35 ITURRIOZ ALEXIS 113,85 PLATA
36 DI CENSO RUBEN 113,40 PLATA
37 PLAZA ANDRES 113,30 PLATA
38 MARTÍN HÉCTOR 113,20 PLATA
39 LOSADA MAXIMILIANO 113,05 PLATA
40 BON DERGHAM M. 112,75 PLATA
41 ELENO JORGE 112,60 PLATA
42 CASTIÑEIRA RICARDO 112,40 PLATA
43 DI CENSO RUBEN 111,65 PLATA
44 DAL BIANCO JORGE 111,50 PLATA
45 JUBETE MARTÍN 111,00 PLATA
46 LOSADA MAXIMILIANO 110,00 PLATA
47 WISNER AGUSTIN 105,55 Bronce
48 CIAFFONI ROBERTO 103,90 Bronce

MEDICIONES DE CIERVO COLORADO
TEMPORADA 2006

     CAZADOR PUNTOS MED.
1 ALONSO LAUREANO 210,90 ORO
2 BLANCO VÍCTOR 202,32 ORO
3 ROCA DE TOGORES A. 198,89 PLATA
4 SCHAAB OSCAR 193,65 PLATA
5 FERRERO DANIEL 183,58 Bronce
6 SCHAAB CARLOS 183,32 Bronce
7 PLAZA ANDRES 178,55 Bronce

MEDICIONES DE PUMA
TEMPORADA 2006

CAZADOR PUNTOS MED.
1 DI NAPOLI LEANDRO 36,40 ORO
2 IGLESIAS HERALDO 33,40 Bronce

El Club de Caza Mayor y
Menor de La Pampa «Mapú
Vey Puudú» realiza su Fiesta
Anual el sábado 3 de marzo,
con una cena show en Santa
Rosa, en donde se entrega-
rán las medallas a los mejo-
res trofeos de la temporada
2006, se dará apertura a la
temporada 2007 y tendrá lu-
gar el lanzamiento oficial del
Primer Torneo Provincial de
Ciervo Colorado «Copa Cha-
llenger de Cristal».
En conferencia de prensa,

autoridades del Club informa-
ron que este año se entrega-
rán 48 medallas de jabalí, 7
de ciervo colorado y 2 de
puma, durante la fiesta que
será a las 21:30 hs en el Club
Español. El menú tendrá pla-
tos regionales, incluyendo la
trucha pampeana, y el plato
principal será ragôut de cier-
vo con papas rústicas, tam-
bién con mesa de dulces, ba-
rras de bebidas de canilla li-
bre y final de fiesta con pata
de jabalí y de novillo. Habrá
sorteos, show de Los Calde-
nes, una pareja de tango y
disc jockey para el baile. Las
tarjetas cuestan $ 50 y están
en venta sólo hasta el viernes
2 de marzo inclusive.

Primer Torneo Provincial
de Ciervo Colorado

Según explicó el presidente
del Club, Adelino Pequis, esta
competencia será durante las
temporadas 2007, 2008 y
2009. Pueden participar caza-
dores pampeanos, del resto
del país y extranjeros. No re-
quiere inscripción ya que par-
ticiparán automáticamente
todos los trofeos de ciervo
que sean medidos por el Club,
aunque sólo los de campos

libres inscriptos de La Pam-
pa, no participan los cotos.
Cada año se entregará, al pri-
mer premio, un trofeo arte-
sanal realizado por un orfebre
con un ciervo de oro, y al se-
gundo y tercero un ciervo de
plata a cada uno. El ganador
del año se llevará la Copa
Challenger de Cristal, distin-
ción que el año siguiente ten-
drá que retornar al Club para
ser entregada al mejor caza-
dor de la temporada en cur-
so. Sólo podrá ser retenida
ganando dos años seguidos
o por el mayor puntaje al fina-
lizar el Torneo en 2009.

Caza del Puma
Con respecto a la suspen-

sión de la caza del puma
Pequis dijo: «lo vemos con
mucho agrado. Porque el Club
la venía pidiendo desde el año
2005, y la volvimos a pedir en
2006. Todo esto de los pumas
encerrados, los traslados, las
cantidades que tenían los co-
tos, ya lo habíamos denuncia-
do... y todas estas cosas nos
fueron dando la razón».

Ranking Pampeano
Consultado Pequis con res-

pecto a la intención de que el
Gobierno de La Pampa decla-
re de Interés Provincial al
Ranking Pampeano de trofeos
de caza, comentó: «Hemos
hecho el pedido, tenemos
muchas posibilidades de que
salga la declaración. Una vez
que tengamos eso vamos a ir
por la legislación, para que no
salga ningún trofeo de la pro-
vincia sin ser medido y que a
La Pampa le quede el ante-
cedente de todo lo que sale
que es mucho y muy bueno».

Rubén Ciaffoni, 1º vocal titular; Marina Colado, de la Secreta-
ría de la institución; y Adelino Pequis, presidente.

Tradicional
Cena Anual
del Club de Caza
mayor y menor
"MAPU VEY PUUDU"

Sábado

 3
• Entrega de premios a los
mejores trofeos de tempora-

da 2006 y apertura 2007
• LANZAMIENTO OFICIAL

DEL PRIMER TORNEO
PROVINCIAL DE CIERVO

COLORADO.

• Entradas en venta
 en J. V. González 30
Tel: (02954) 42-4198

de marzo
21:30 hs. en el

"Club Español"

Invitan:

Av. Circunvalación Sur 2245
Tel.: (02954) 49-2176

Boulevard Brown 1.887  /  Toay

• ESTRUCTURAS METALICAS • RURALES
Tel:

(02954)
425206

Av. Luro 308 / Tel: (02954) 41-69-96
Santa Rosa / www.pronto-pizza.com.ar
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96 Av. Sgo. Marzo 385
Tel.: (02954)

429449
Santa Rosa

SALON
CLIMATIZADO

Consulte Salón Anexo
para su evento.

• Especialidad en
carnes mechadas

al horno.
• Pastas caseras

(elaboración propia)
• Asador criollo

Continuación de la semana pasada

Tomemos de ejemplo a paí-
ses como Japón, Corea, Sui-
za, etc., que no tienen gran-
des recursos naturales y se
encuentran entre los primeros
países del mundo por su de-
sarrollo. Por ello para mi el
país mas desarrollado no es
el que posee mas pozos de
petróleo, sino el que posee
mejor educación y capacita-
ción de sus profesionales
Entonces estamos en el mo-

mento exacto para que se co-
mience a exigir capacitación
en esta área.
En incontables conferencias

he tenido la oportunidad de
conversar con estudiantes
que han obtenido muy malas
experiencias en su pasantía,
pues los han convocado para
realizar prácticas en hoteles
que supuestamente poseen
área de recreación y anima-
ción turística, pero cuando
han llegado al lugar para la
práctica, los han puesto a cui-
dar niños, por lo que muchos
de los estudiante han regre-
sado a sus casas desconfor-
mes y confundidos y con un
mal concepto de lo que es ani-
mación turística, pues ese no
es el verdadero trabajo de
animación. Esto ocurre cuan-
do el hotel no tiene un perso-
nal profesional trabajando en
el área, y creen que anima-
ción es sólo el trabajo con ni-
ños, entonces, todavía pare-
cería percibirse como algo
carente de importancia para
la agenda global de la direc-
ción escolar el incluir la asig-
natura de Animación Turística.
Llegó el momento de que los

estudiantes comiencen a exi-
gir su derecho a una buena
capacitación, la cual debe ser
generalizada en todos los de-
partamentos que comprende
una institución turística

No es bueno pasar otro año
a la espera sabiendo que se
te puede ir la oportunidad de
poseer una ventaja competi-
tiva, para ello debes conocer
TODOS los servicios de un
hotel, no solamente recep-
ción, alimentos y bebidas,
ama de llaves, TODOS, inclu-
ye al departamento de anima-
ción, pues éste como lo he di-
cho en numerosas ocasiones

se convierte en la columna
vertebral de muchísimos ho-
teles e instituciones turísticas,
el departamento de anima-
ción forma parte de los servi-
cios de una institución turísti-
ca, si usted paga para recibir
una buena formación acadé-
mica entonces ¿ por qué na-
die le habla en su centro de
estudios de las ventajas que
posee este servicio, podría
decirme por qué se quedan
afuera estos temas ?.
Aclaro que el servicio de ani-

mación turística no es exclu-
sivo para hoteles de playa o
para cadenas hoteleras, inclu-
so existen países donde hay
leyes que exigen en los hote-
les, camping, apart hotel, etc.,
que  exista un equipo de ani-
mación turística, es un servi-
cio para cualquier instalación
turística u hotelera, desde el
que tiene una sola habitación
hasta el que tiene 3000 habi-
taciones y es 8 estrellas, se
puede aplicar en una ciudad,
en hoteles rurales, de monta-
ña, en un ómnibus, en restau-
rantes, en camping, etc., es
un servicio con numerosas
ventajas.

Este proceso educativo de la
Animación Turística en el pro-
grama de estudio contribuiría
a que los estudiantes esta-
blezcan contacto con sus as-
piraciones e ideales persona-
les, descubran sus fortalezas
y debilidades, en fin que utili-
cen su pasantia como un la-
boratorio de aprendizaje pues
esta asignatura los prepararía
para relacionarse con los de-
más estudiantes de su centro,
no sólo con los de su grado,
permitiría fomentar el trabajo
en equipo y formaría estu-

diantes mucho mas deshini-
bidos para cuando llegue el
momento de realizar sus prác-
ticas en cualquier departa-
mento de una instalación tu-
rística, de este modo estamos
preparando a un buen profe-
sional, que además domina-
ría técnicas de trabajo grupal
y resolución de conflictos, que
siempre se basara en la co-
operación y colaboración para
llevar adelante sus tareas

Toda situación de cambio en
cualquier sector produce cier-
tos temores,  pero sólo enfren-
tándonos a los temores los
reducimos a su verdadera di-
mensión, la práctica es el cri-
terio valorativo de la verdad,
entonces pongamos en prác-
tica actividades de animación
y veamos cual es el resulta-
do, yo ya les puedo asegurar
algo: los huéspedes y clien-
tes se sentirán complacidos y
se lo agradecerán siempre.
Además no olvidemos que

para que los estudiantes real-
mente aprendan algo nuevo,
necesitan experiencias intere-
santes que rompan los anti-
guos esquemas de estudio,
sobre un sector que cambia
diariamente. Las experiencias
deben ser lo suficientemente
singulares como para desper-
tar la imaginación de los es-
tudiantes implicados, pero
también bastante familiares
para que les resulten relevan-
tes, no he conocido a ningu-
no que haya experimentado
las actividades de animación
y después no comente lo po-
sitivo de las mismas.

Repito, exijan y documénten-
se, capacítense. Si alguien
pregunta en estos momentos

a los estudiantes de hotelería
y turismo qué desean hacer
al concluir su carrera, casi
seguro la mitad contestará
que desea instalar una agen-
cia de viajes, pero la realidad
es muy distinta. Después en-
cuentras que mas de la mitad
no tiene trabajo, pues no los
toman para no pagarles como
profesionales, la otra mitad
trabaja en cargos que no fue
para lo que estudiaron, como
recepcionistas, mozos en un
hotel, etc., nada que ver con
su verdadera formación aca-
démica, son muchos los que
podrían trabajar en un depar-
tamento de animación, si hu-
biesen recibido una correcta
formación sobre dicha área,
pero lamentablemente no sa-
ben que existe este servicio.

Lamentamos que cuando se
interroga a los estudiantes
sobre temas de Animación
Turística por desconocimien-
to ninguno opine sobre traba-
jar en el departamento de ani-
mación o dedicarse a progra-
mar actividades para un ho-
tel, sabiendo que en este
campo en la actualidad exis-
ten numerosos países donde
se posee poca competencia.
Estimulemos a que los alum-

nos ganen en conocimiento
sobre esta actividad como un
valor en crecimiento, para
cuando sean  profesionales.
La escuela está en la obliga-

ción de brindar capacitación,
no podemos seguir formando
alumnos en desconocimiento.
Si no nos despertamos, se-

guirán pasando los años y
egresarán alumnos sin la de-
bida capacitación, en Recrea-
ción y Animación Turística o
varios recibirán la materia de
alguien que nunca estuvo en
un hotel trabajando y tampo-
co está capacitado en el tema.
A lo mejor usted que lee aho-

ra este articulo se encuentra
entre los que se conformaron
con no saber nada sobre este
servicio, pero todavía está a
tiempo de ampliar sus cono-
cimientos, en el sitio en Inter-
net de Semanario REGION®

www.region.com.ar/animacion
encontrará información que le
será útil...

Ultima parte la semana que viene

POR EL PROF. MSC. PEDRO PABLO ABREU HERNÁNDEZ: ESTUDIANTES DE HOTELERÍA Y TURISMO:

Estaremos siendo bien capacitados
en animación turística…..¿ ? (2da Parte)

Como siempre servicio diario
coche cama "Ejecutivo"

• Micros
doble piso

• Toilette y bar
en cada piso

• Cena caliente
a bordo

También a
Trenque Lauquen

www.expresoalberino.com

AHORA TAMBIEN
DESDE

GENERAL PICO

VENTA DE PASAJES:
En Santa Rosa: Terminal de Omnibus
Boletería Nº 3 - Tel: (02954) 45-3780

En General Pico: Terminal de Omnibus
Boletería Nº 10 - Tel: (02302) 43-6822/7058
En Bs. Aires: Terminal de Omnibus Retiro,

Ventanilla 17 - Tel: (011) 4576-7940

Nuevo Servicio

"Suite"

VIENE DE TAPA
Respecto a la obra, la mis-

ma se realizará este sábado
17 de febrero y habrá una re-
petición el 3 de marzo. En el
lugar podrán observarse ves-
timentas de la época, música
e historias que involucran a
los antiguos pobladores de
Santa Rosa.
Dalberto Torino comunicó

que estas actividades se en-
marcan en el Ciclo de una
serie de encuentros que son
organizados por la Municipa-
lidad de Santa Rosa en la
Estancia La Malvina.
«Semanas atrás pudimos

realizar el avistaje del come-
ta, este sábado tenemos la
obra teatral y mas adelante
también pretendemos hacer
caminatas, avistajes de luna
llena, entre otros encuentros
que se irán comunicando de-
bidamente», informó el direc-
tor de Turismo Municipal,
agregando que también la
idea es realizar actividades
para todos los gustos, apro-
vechando fechas especiales o
las oportunidades que brinda

Obra de Teatro en La Malvina

la naturaleza, siempre tratan-
do de dejarle un mensaje a los
vecinos.
El sábado el Grupo Mala-

junta, repondrá la obra “Los
Berghin”, que ya se presentó
el día de la inauguración de
la obra de recuperación de La
Malvina.  El autor es Carlos
Dittler, el director es Gustavo
Rodríguez y el elenco está in-
tegrado por Mirtha Maraschio,
Pilar Malgá, Oscar Cuesta y
Joaquín Malgá. Más info:
(02954) 436555
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Telefax: (02954) 41-9075
L. N. Alem y Urquiza • Santa Rosa

C.P.N. Ariel D.
Martinez

C.P.N. Daniel O.
Martín

TRAMITAMOS SU JUBILACION - CONSULTENOS!!!

Avellaneda 54 / Telefax: 43-3341 / E-Mail: elprogresosantarosa@cpenet.com.ar / S. Rosa

"Recuerde que el seguro de automotor es obligatorio"

• Automotores
• Vivienda
  (Combinado Familiar)
• Incendio, granizo, etc.
• Transporte
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ESTÁ UBICADO SOBRA LA RUTA NACIONAL Nº 5 EN UNA SUPERFICIE DE OCHO HECTÁRE

Cumple su noveno aniversario
VIENE DE TAPA

Producto de una acertada
visión empresarial que dió ini-
cio al proyecto en 1984, dos
años después comenzaron
con los trabajos de foresta-
ción y construcción de la pis-
cina en el amplio predio. Si-
guiendo los planes de un ho-
tel de categoría como idea
central, sus propietarios co-
menzaron con la construcción
de las instalaciones, que hoy
son los servicios complemen-
tarios del mismo. Fue asi que
en diciembre de 1988 «La
Campiña» inició sus activida-
des comerciales como un club
house con dos canchas de
paddle descubiertas -en ple-
no auge de esa actividad de-
portiva-, un salón para fiestas,
la piscina y una cancha de
voley playero.

Un entorno natural
El personal fue seleccionado

y capacitado teniendo en
cuenta las exigencias del tu-
rismo internacional. La totali-
dad de la construcción, tanto
en el área deportiva, de re-
creación, como el hotel en sí
fueron pensados y construi-
dos teniendo en cuenta el en-
torno, conservando un añoso
monte de Caldenes (Arbol tí-
pico de La Pampa), que dan
al hotel un marco representa-
tivo de nuestra provincia. El
complejo se encuentra encla-
vado en un predio de 8 hectá-
reas que brinda un ambiente
totalmente natural.

Permanente actualización
Desde el emprendimiento ini-

cial «La Campiña», año tras
año sin descanso, fueron in-
corporando e incrementando
servicios, hasta l legar al
categorizado Hotel Club cua-
tro estrellas actual, con una

Urquiza 640, S. Rosa o
por tel: (02954) 43-2164

$3

PLANO
TURISTICO

DE SANTA
ROSA

6ta Actualización

• Información
turística

• Hotelería
• Distancias

• 90% del casco urbano

capacidad de 100 plazas.
A pesar del corto tiempo

transcurrido desde su inaugu-
ración, las habitaciones han
sido renovadas y equipadas
de acuerdo a las nuevas ten-
dencias en ambientación y
decoración. En la parte re-
creativa incorporaron una
cancha de tenis y una cancha
de futbol 5. Como última obra,
en noviembre de 2006 puso
en marcha las nuevas insta-
laciones de su Salón de Usos
Múltiples.

Salón de Usos Múltiples
Hace pocos meses han fina-

lizado una nueva obra, que es
la ampliación de un Nuevo
Salón de Usos Múltiples (foto
abajo izquierda) de gran fle-
xibilidad, que permitirá espa-
cios que sirven para reunio-
nes de 50 hasta 400 personas
sentadas en un mismo ámbi-
to, teniendo como apoyo com-
plementario, una nueva coci-
na que permite la indepen-
dencia de eventos entre el
salón nuevo y el mayor. So-
bre el área de conexión entre
los dos salones se desarrolló
una zona de apoyo para
iluminadores, sonidistas, disc-
jockey, etc. El Salón para
Usos Múltiples cuenta con
todo el equipamiento necesa-
rio para las distintas funciones
a desarrollar en ese lugar, ya
sean fiestas, congresos con-
ferencias, presentaciones de
productos, etc. En la llegada
al predio se construyó un ac-
ceso vehicular-peatonal has-
ta una recova, bordeando una
fuente que acompaña la lle-
gada.

El Restaurante
El Hotel Club «La Campiña»

cuenta con un restaurante con
cocina internacional abierto a
todo el público, muy valorado

DAMAS - CABALLEROS - NIÑOS
Anexo Perfumería

Av. San Martín 654 / Tel.: (02954) 43-2072

LOS ESPERAMOS EN NUESTRO NUEVO LOCAL DE
AV. ESPAÑA Y 25 DE MAYO

Santa Rosa •  Tel.: (02954) 15-68-2044

Casamientos - 15 años - Retratos - Books - Revelados - Impresión
de archivos digitales - Fotos carnet - Rollos - Cámaras

ENVIOS A DOMICILIO Tel. (02954) 42-7266
Mitre y Don Bosco  • Santa Rosa

Pollos y Huevos de Granja

 Avícola

CENTRO
HAMBURGUESAS
DESHUESADOS

TROZADOS SUPREMAS
MENUDOS  • CHORIZOS
GALLINAS • MATAMBRE

VENTAS POR MAYOR Y MENOR

CARNES DE
1º CALIDAD

Ternera y cerdo
todos los cortes.

- Av. Luro 1131 • Tel: (02954) 453-922 - Av. Luro y Alvear • Tel: (02954) 421-922

- Av. Ameghino esq. Edison • Tel: (02954) 438-949

Bme. Mitre 66 • Tel: 41-5400 • Santa Rosa

• cielorrasos
• tabiques

• revestimientos
• pisos flotantes

DISTRIBUIDOR OFICIALSISTEMA DE CONSTRUCCION EN SECO

ADOQUINES EXCLUSIVOS
BORRAVINO

Pórfidos • Adoquines
Piedra Bocha

Lajas • Piedras
Piedras para cascadas

L. King 2452 esq. Stgo.
Marzo Este • Santa Rosa
Tel: (02954) 15-47-5543
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Nuestro saludo al

"Hotel Club La Campiña"
en este nuevo aniversario.

www.aehglp.org.ar

CAPACITACION Y DIFUSION
DOS PILARES FUNDAMENTALES
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EAS PRIVILEGIADAS, RODEADAS POR MONTE NATIVO, CON SERVICIOS A TODO CONFORT.

o el «Hotel Club La Campiña»
por los paladares exigentes y
por quienes aprecian un en-
torno íntimo, tranquilo y cer-
cano a la naturaleza. Un cheff
profesional es el encargado
de elaborar el menú capaz de
satisfacer los diversos gustos
de gran cantidad de extranje-
ros que en su visita a La Pam-
pa elijen este establecimien-
to como predilecto.
Mientras tanto, la carta de

comidas contempla la cos-
tumbre gastronómica local de
comensales extra hotel que
siempre son bienvenidos.
Una selecta vinoteca de afa-

madas bodegas y de espu-
mantes consagrados, comple-
ta la oferta gourmet.

La actualidad
La Campiña cuenta actual-

mente con 41 habitaciones, 6
suites, restaurante, salones
modulados para convencio-
nes y fiestas, gimnasio, sau-
na, canchas de paddle,
squash, voley playero, tenis y
fútbol 5, todo girando en tor-
no a una picina de considera-
bles dimensiones.
Reservas y más información

al telefax (02954) 45-6800 o
en: www.lacampina.com

• Propuesta
La propuesta del edificio

partió desde el aprovecha-
miento de una construcción
adosada al salón de usos
múltiples que funcionaba
desde hace aproximadamen-
te cinco años.  Se aprovechó
el espacio donde existía una
cancha de squash, servicio
que se reubicó pegado a las
actuales canchas de paddle
existentes en el fondo del te-
rreno. En la estructura exis-
tente se creó un nuevo salón
de usos múltiples más pe-
queño que el anterior pero
que a través de un par de
arcadas pueden funcionar
juntos o separados según las
necesidades del cliente.
• Accesibilidad
En la llegada al predio se

construyó un acceso vehi-
cular-peatonal que vincula
desde la línea municipal has-
ta una recova, bordeando
una fuente que acompaña la
llegada al Club. La recova
también construida reciente-
mente crea un espacio
semicubierto delante de los
dos salones creando un ám-
bito de transición entre los
espacios abiertos y cerrados
enclavados en un parque es-
pectacular que hace de mar-
co del conjunto. Esta recova
repite en el Club los arcos
que posee la parte del Hotel
propiamente dicha. La fuen-
te con pequeños chorros ilu-
minados desde abajo da una
señal de bienvenida a quie-
nes llegan al evento a reali-
zar en los salones.
• Infraestructura
Como apoyo complementa-

rio del salón se construyó
una nueva cocina que permi-

te la independencia de even-
tos entre el salón nuevo y el
mayor. Estas construcciones
dan una gran flexibilidad al
conjunto creando espacios
que sirven para reuniones de
50 hasta 400 personas sen-
tadas en un mismo ámbito.
Sobre el área de conexión

entre los dos salones se de-
sarrolló una zona de apoyo
para iluminadores, sonidis-
tas, disc-jockey. El salón
para usos múltiples cuenta
con todo el equipamiento ne-
cesario para las distintas fun-
ciones a desarrollar en ese
lugar ya sean fiestas, con-
gresos conferencias, presen-
taciones de productos etc.
• Imagen
Respecto de la imagen del

conjunto se pretendió reafir-
mar esa tendencia neoco-
lonial con la que se constru-
yó el hotel y que identifica
claramente la historia del
Hotel Club La Campiña.

Colaboración: Tueros - Morán,
Arquitectos Asociados

Ultima obra: Ampliación del Salón de Usos
Múltiples - «Memoria Descriptiva»

Reservas Telefax: (02954) 45-6800 / 42-6714 / 42-8459  • Ruta 5 Km 604 (6300) Santa Rosa
info@lacampina.com  •  reservas@lacampina.com  •  eventos@lacampina.com

41 habitaciones • 6 Suites • Restaurant
Gimnasio • Sauna •  8 hectáreas parquizadas

Paddle • Squash • Voley playero • Fútbol
• Tenis • Piscina • Solarium

Salón de Convenciones p/300 per. en auditorio.
3 Salones para eventos sociales p/50, 100 y 250 per.

Antes del desierto, un descanso:

la puerta de la Patagonia...
entrá a descubrirla.

www.lacampina.com

Uruguay 696 esq. Ayala / S. Rosa

Envíos a
domicilio

420-142

Champagnes - Vinos - Whiskys
Licores - Cervezas - Chocolatería
Té - Café Cabrales - Conservas

Pellegrini 278  • Tel: 45-6540 • E-mail: labodega@cpenet.com.ar

• Materiales eléctricos
• Motores
• Energía solar
• Proyectos de iluminación

MANSILLA 44
Tel: (02954) 43-8004

e-mail: pasto1@speedy.com.ar
Santa Rosa

LISANDRO DE LA TORRE 475
Telefax: 43-2208/42-3404

e-mail: pasto@speedy.com.ar
Santa Rosa

Av. Mitre 319 - Santa Rosa

Tel: (02954)

432-777

Además de nuestros
tradicionales productos
panificados, facturas,

postres, tortas, masas,
panes saborizados,

especiales.
Agregamos variedad en

sandwiches de miga,
arabitos, servicio de lunch,
picadas, tablas de quesos

y fiambres. Vinoteca.

de Alfredo Sesma

c a s a
NEGRIN

REPRESENTACIONES COMERCIALES

Fiambres,
Quesos, Derivados,

Productos
para chacinados.

VENTA POR MAYOR

Rivadavia 486
Santa Rosa
Tel: (02954)

42-2509/42-4767

• Agua y soda retornable
• Soda descartable 2 L.

• Bidones de agua de 5 y 20 L.

rekofsky@yahoo.com.ar
Administración
y Ventas:
Gob. Duval 438,
Santa Rosa
Tel: (02954)

424-119

Emilio Civit 756
Tel.: (02954) 42-6468
Tel. Cel.: 15-66-2251
(6300) Santa Rosa

bartolomé mitre 70
(02954) 419090

tuerosmoran@cpenet.com.ar
(6300) Santa Rosa - L.P.

Felicitaciones al
"Hotel Club La Campiña"

en su 9º aniversario.
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Reparación de
radiadores
de todas las
máquinas
agrícolas

Trabajos
garantidos por 1 año.

Antes de viajar controle

el radiador de su vehículo.

Av. Circunvalación este 1266
Tel: (02954) 427-105 / S. Rosa

FUE EL SÁBADO PASADO, COINCIDIENDO CON LA FIESTA DE LA GANADERÍA EN VICTORICA

El gobernador Verna inauguró el primero de
los cuatro tramos de la «Ruta de la Cría»

VIENE DE TAPA

El primer tramo de la deno-
minada «Ruta de la Cría» (RP
105) quedó finalizado sobre
principio de este año y su
inauguración se produjo el pa-
sado sábado 10 de febrero, en
el contexto de la Fiesta Pro-
vincial de la Ganadería.
El tramo de asfalto inaugura-

do, cubre casi 37 Km desde
la Ruta Provincial Nº 10, co-
nectando con pavimento la
más antigua localidad pam-
peana -Victorica, fundada en
1882-, con la localidad de Ca-
rro Quemado.

El proyecto completo
El proyecto completo de la

«Ruta de la Cría» es unir a tra-
vés del trazo de la Ruta Pro-
vincial Nº 105, la localidad de
Victorica con la intersección
de la Ruta Nacional asfaltada
Nº152. Este corredor vial,
además de movilizar todo el
sector ganadero de importan-
tes zonas como el Sur de San
Luis, Victor ica y General
Acha, tendrá la virtud de acer-
car provincias como la men-
cionada San Luis, además de
San Juan y Córdoba hacia el
Sur del país, además del mis-
mo turismo en La Pampa,

constituyéndose en un corre-
dor paralelo a la Ruta 35.

2do Tramo a fin de año
A fines de noviembre de

2006 se licitó el segundo tra-
mo, desde Carro Quemado al
paraje El Durazno, que con
obras complementarias suma
unos 28 Km más. Este segun-
do tramo, con un plazo de
obra de 360 días, debería es-
tar pavimentado a fin de este
año, 2007, fecha en la cual el

gobernador adelantó que está
en los planes, licitar el tercer
tramo, que va desde El Duraz-
no, hasta el cruce de la 105
con la Ruta Provincial Nº 18.
Habrá que esperar por su-

puesto, que quien preceda al
actual mandatario en el próxi-
mo período gubernativo, cum-
pla con los mismos plazos y
le de el merecido lugar de re-
levancia que esta obra tiene
en beneficio de la provincia de
La Pampa.

Importancia del 2do Tramo
La concreción del 2do Tramo

de la obra (Carro Quemado -
El Durazno), prevista su inau-
guración en diciembre de
2007, es de fundamental im-
portancia, ya que cierra un
anillo de conexión pavimenta-
da, que abre las puertas a un
circuito turístico cultural de
gran relevancia. Precisamen-
te unirá por asfalto, las rutas
provinciales Nº 14 y 10, a mi-
tad de recorrido entre las ru-
tas nacionales Nº 35 y 143.
Este «anillo asfaltado» per-

mitirá un circuito turístico ex-
cepcional, que tomando como
ejemplo una salida desde
Santa Rosa como cabecera,
conectará por pavimento, las
estancias turísticas La Holan-
da, La Marianita, San Carlos
y Villaverde; pasando por ob-
jetivos únicos como el Museo
Atelier Ortiz Echagüe, El Vie-
jo Almacén - Museo Familia
Orgales, el Parque Histórico
Los Pisaderos, el Enterratorio
Ranquel de Leuvucó y el For-
tín Histórico Huitrú.

Ventajas sociales
El gobernador Verna en refe-

rencia a esta ruta destacó
además de los beneficios
económicos que el corredor
genera al ámbito de la produc-
ción ganadera y los ingresos
por turismo, las ventajas en el
traslado para las comunida-
des de la zona, en cuestiones
de seguridad y control, para
el ámbito educativo y para la
salud de la población, que
podrán tener un acceso ga-
rantizado al hospital de Vic-
torica, sin depender de los
problemas que un camino de
tierra genera.

Plano: Mapa Productivo REGION® de La Pampa.

• Campos  • Negocios rurales
• Hacienda (Representante de LALOR S.A.)

Prestando un servicio seguro y
de amigo al productor agropecuario.

Teresa E. Novak
de Torres
M. P. 341
TºII - Fº 226

Av. Uruguay y J. V. González
Cel: (02954) 15-66-0440 / 42
15-58-6241 • Santa Rosa
Telefax: 45-8343  •  negociosrurales@laganaderainmobiliaria.com

Roque Saenz Peña 1.247
Santa Rosa - La Pampa

Tel: (02954) 42-8248  |  Fax: (02954) 43-5733
e-mail: jubete@cpenet.com.ar

CONSTRUCTORA  VIAL - CIVIL - CANTERA

Acompañando
las grandes obras

de La Pampa.

Materiales y accesorios para extracción y distribución de agua

de Ricardo A. Larrivey

Av. Circunvalación Santiago Marzo Sur 379  •  Santa Rosa
Telefax: (02954) 42-7488 • e-mail: miracuya@speedy.com.ar

_ Electrobombas sumergibles   _ Materiales de perforación
_ Molinos y repuestos                _ Cañerías y accesorios
_ Bombeadores y respuestos     _ Tanques y bebederos

Nuestros productos
                   y servicios

Consignatarios de Hacienda

Santa Rosa: Av. Pte. Illia 795
Telefax: (02954) 42-0119
Eduardo Castex: Tel. (02334) 452446/452303
e-mail: info@colomboymagliano.com.ar
www.colomboymagliano.com.ar
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Plan
trabajar, jefas y jefes
de hogar ¡Bienvenidos!

Roque S. Peña 1265 • Telefax: 45-3728
MItre y O'Higgins • Tel: 43-1060

y comenzá a
pagar en

Obtené YA tu
crédito personal

Requisitos: 1) DNI
 2) Ultimo recibo de sueldo
3) Ultimo recibo de algún

servicio o impuesto

de Daniel E. Espina y Luis A. Lago

Telefax: (02954) 42-9797
Av. Edison 1.062 • S. Rosa

TTTTTel: (02954)el: (02954)el: (02954)el: (02954)el: (02954)

434-300

AGUA

«Mousse de chocolate»
Ingredientes
200 g. de cho-

colate; 2 huevos;
1 lata de leche condensada;
100 g. de nueces; 250 g. de
crema de leche batida; 200 g.
de manteca.

Preparación
Derretir a baño maría la man-

teca con el chocolate, incor-
porar la leche condensada y
las yemas.
Batir las claras a nieve y mez-

clar. Agregar las nueces pica-
das, mezclando bien.
Colocarlo en la heladera.
Servir bien frío en copas, de-

corar con crema o a su prefe-
rencia.

Tel:
(02954)

41-41-99
Yrigoyen 354
Santa RosaEl mundo de lo natural

• Cereales
• Copetín • Repostería

• Frutas secas • Condimentos

 • Fiambres • Quesos

• Productos para celíacos
y diabéticos

Venta por
mayor y

menor

Las empresas presentes en estas páginas,
adhieren con júbilo a la concreción de esta

primera etapa de la Ruta de la Cría que
comienza a ser una realidad palpable.

El Centro Regional La Pam-
pa -San Luis seleccionará a
través de convocatoria gene-
ral, profesionales para cubrir
Becas en los siguientes te-
mas, con hasta 32 años:

Becas para Formación
de Postgrado

Tema de beca:  Tecnología de
Cultivos con orientación en
ecofisiologia de cereales y
oleaginosas de la región
pampeana semiárida.
Título requerido: Ingeniero

Agrónomo.
Unidad Sede: EEA «Guiller-

mo Covas», Anguil (LP).
Tema de beca: Ecología de

Sistemas Agropecuarios.
Título requerido: Ingeniero en

Recursos Naturales.

Unidad Sede: EEA «Guiller-
mo Covas», Anguil (LP)
Tema de beca: Recursos Na-

turales.
Título requerido: Ingeniero

Agrónomo.
Unidad Sede: EEA San Luis,

Villa Mercedes (SL).

Estipendio mensual: $ 1.680
Requisitos, reglamento, for-

mulario y mayores informes
solicitar en: Centro Regional
La Pampa - San Luis, e-mail:
direglpsl@lapampa.gov.ar o
en la página web del INTA:
www.inta.gov.ar/rrhh/becas
(consultar link: «Becas Post
Doctorales»)
Fecha de cierre: 23 de febre-

ro de 2007, a las 15.00 horas

CENTRO REGIONAL LA PAMPA-SAN LUIS

Becas para Formación
de Postgrado

La Facultad de Ciencias Ve-
terinarias, a través de la cá-
tedra de Obstetricia y Fisio-
patología de la Reproducción
organiza para los días 8 al 10
de marzo, en el horario de
8:00 a 18:00 el «!Curso de In-
seminación Artificial» que de-
sarrollarán los docentes Dr.
Julián Bartolomé y MV Dante
Cerutti.
Tendrá un cupo de 20 asis-

tentes, profesionales y perso-
nas relacionadas con el traba-
jo rural, interesados en apren-
der la técnica, conocer el ma-
nejo del semen congelado y
conocer aspectos del correc-
to uso y mantenimiento del
contenedor criogénico.
 Mediante exposiciones ora-

les y trabajo práctico a cam-
po, los docentes desarrollarán

aspectos relacionados a las
ventajas y desventajas de la
inseminación artificial; prepa-
ración del rodeo; anatomía y
fisiología del aparato genital
de la hembra; organización
del trabajo de inseminación;
manejo del semen congelado
y termo y nitrógeno líquido.
Se ha consignado que se

respetarán las normas de
bioseguridad para la sección
de trabajos prácticos del cur-
so, esto incluye uso de guan-
tes, desinfectantes y ropa
adecuada.
 Para informes e inscripción,

los interesados deberán diri-
girse a la Dirección de Pren-
sa y Difusión de la Facultad,
Calle 5 y 116, G. Pico, Teléfo-
nos (02302) 421607 / 421920
/ 422617 interno 6109.

CURSO EN VETERINARIAS

Inseminación Artificial
HUBO DESFILE Y ELECCIÓN DE LA REINA

Fiesta de la Ganadería

La ministra chilena de Bienes
Nacionales, Romy Schmidt,
inauguró hace pocos días la
Ruta Patrimonial Sendero de
Chile «Laguna del Maule: Pai-
saje Alto Andino», ubicada a
más de 2 mil metros de altura
en la cordillera de Los Andes y
a 150 kilómetros al este de
Talca, en la Ruta Internacional
Paso El Pehuenche.  La ruta a
la Laguna del Maule abarca
10,5 kilómetros señalizados en
21 hitos, que comienza a dos

kilómetros del control que man-
tiene el Servicio Agrícola y Ga-
nadero (SAG) en el camino in-
ternacional y culmina en el sec-
tor Las Nieblas.  El camino se
divide en tres tramos: a) Domo
El Maule, b) Estepa Alto Andina
y c) Las Nieblas y cuenta con
miradores en cada uno de ellos;
la implementación de este sen-
dero requirió una inversión de
10 millones de pesos chilenos.

(Relevamiento de la ruta por el paso
El Pehuenche la semana que viene)

CORREDOR BIOCEÁNICO POR EL PASO EL PEHUENCHE

Chile inauguró la ruta
«Laguna del Maule»

VIAJES CONTRAVIAJES CONTRAVIAJES CONTRAVIAJES CONTRAVIAJES CONTRATTTTTADOSADOSADOSADOSADOS
A TODO EL PA TODO EL PA TODO EL PA TODO EL PA TODO EL PAISAISAISAISAIS

Pasajeros y Encomiendas • OFICINA Nº15 - Terminal S. Rosa
Tel: (02954) 43-9841 - Encomiendas: 41-1500

• LOCAL Nº 14 - Terminal G. Pico – Tel. (02302) 42-1909

PICO - SANTA ROSA
LUN a VIE  06:30 - 13:00 y 16:15 hs.
SABADOS              08:00 y 13:00 hs.
DOMINGOS           19:00 y 22:00 hs.

SANTA ROSA - PICO
LUN a VIE   06:00 - 13:00 y 20:00 hs.
SABADOS              08:00 y 13:00 hs.
DOMINGOS            19:00 y 22:00 hs.

HORARIOSHORARIOSHORARIOSHORARIOSHORARIOS

El gobernador Verna presidió
el fin de semana que pasó, la
apertura de la 35ta Fiesta Pro-
vincial de la Ganadería en
Victorica. El acto central se
desarrolló en el parque histó-
rico «Los Pisaderos» en la
tarde del sábado 10, ante una
multitudinaria concurrencia
que siguió con atención el
desfile de las carrozas, las
reinas postulantes al cetro de
la Ganadería, centros tradicio-
nalistas, jinetes y tropillas que
le dieron un marco acorde y
real colorido al tradicional
acontecimiento anual que
congrega a pobladores de la
zona y de toda La Pampa.

El desarrollo
Las actividades del sábado

comenzaron con una muestra
comercial y artesanal por la
mañana y luego del acto en
Los Pisaderos, se llevó a cabo

la Noche del Folklore en el
club Cochicó, con la actua-
ción de Los Sauzales, Rubén
Patagonia, Los Fronterizos,
Paola Arias y Roxana Cara-
bajal entre otros conjuntos y
solistas que integraron la em-
bajada artística.
El domingo 11 a partir de las

09:00 horas tuvo lugar el es-
pectáculo de Doma en el cam-
po «Don Rosario Balmaceda»
con la animación de Jorge Al-
berto Socodato y Mario Ez-
curdia y por la noche, el tradi-
cional Baile Popular con la
elección y coronación de la
Reina dio el cierre adecuado
a esta 35ta edición, este año
con el agregado de festejar el
125° aniversario de Victorica,
esperado por los presentes
quienes aguardaron hasta las
doce de la noche para cele-
brar el inicio del lunes 12 de
febrero.

A través de un decreto del
Poder Ejecutivo, se creó la
Subsecretaría de Hidrocarbu-
ros y Minería, en el ámbito del
Ministerio de la Producción.
En tal sentido la norma legal

establece que la actual Direc-
ción de Minería, que hasta la
fecha dependía de la Subse-
cretaría de Industria y Comer-
cio, se transfiere al nuevo or-
ganismo.
Por otro lado, en el mismo

ámbito, se crea la Dirección de

Hidrocarburos y Biocombusti-
bles. En los Considerandos del
decreto que fundamentan la
medida, se expresa que la ac-
tividad hidrocarburífera en la
provincia de La Pampa se ha
intensificado notoriamente en
las áreas tradicionalmente ex-
plotadas, incrementándose la
producción y un 500 por cien-
to la percepción de recursos
en concepto de regalías y par-
ticipación en la producción al
erario provincial.

CAMBIO DE RANGO PARA EL ORGANISMO

Dirección de Minería
pasó a ser Subsecretaría

 Tel.: (02954) 42-4915 • Cel.: (02954) 15-67-2687
Av. Santiago Marzo Sur 1398 • Santa Rosa • L. P.
E-mail: gastonalomar@cpenet.com.ar

Cálculo, Diseño y Ejecución de Aguadas
Construcciones  • Rurales en General

• Tanques • Bebederos • Caños
• Molinos • Bombas • Bombeadores

Ferrando 1.535
Tel. Ofi.: (02954)

42-0145 / 43-1527
Tel. part.:45-6842
(6300) Santa Rosa

Ingeniería y
Construcciones

Metálicas
Galpones - Tinglados

Repuestos
SANTA ROSA

Garay Vivas 1240  /  S. Rosa
Tel.: (02954) 42-6933

Líneas

Serviclub - Cabinas Telefónicas - Lubricantes - Lavado - Engrase Gomería
Ventas al agro  - Atención las 24hs. Transporte de Combustibles

• Telefax: (02338) 43-2167/2790
Calle 15 Nº 1585 - Victorica - La Pampa

   •  Sucursal en Luan Toro
            La Pampa

E-mail: ypfvictorica@victoricadigital.com.ar

de Carlos A. Cesanelli y
Suc. Francisco R. Varela



Cine en S. Rosa y Gral. Pico

Tel.: (02954) 433453
Catamarca 658 • Santa Rosa

Alarmas
Monitoreo Radial y Telefónico

ALARMAS
su casa y su auto

$409

$250
Instalada

CALENDARIO DE PESCA
DE LA SEMANA

VIERNES 16/2
SABADO 17/2
DOMINGO 18/2
LUNES 19/2
MARTES 20/2
MIERCOLES 21/2
JUEVES 22/2

LLENA
NEUTRA

MENGUANTE
BUENA

Lancha «ALO II»
de Raúl Properzi - Habilitada por PNA

Excursiones de pesca
con salidas diarias desde
el Puerto Ingeniero White.
Capacidad 10 pasajeros.

Jornada completa, c/desayuno,
refrigerio media mañana,

almuerzo, bebidas, carnada y
limpieza de pescado $ 110

Reservas a los teléfonos
(0291) 454-6914

(0291) 156-469992
NUEVA
OPTIMA

CRECIENTE
REGULAR

Teatro, Espectáculos, Museos

NO CERRAMOS
POR VACACIONES

SABADO
ABIERTO

Av. San Martín y Urquiza
ENVIOS A DOMICILIO SIN CARGO
Tel: 436-206 /418-006
E-mail: farmdelsol@cpenet.com.ar

• Perfumería • Accesorios
• Cosméticos

Av. San Martín 375 • S. Rosa
Telefax: 45-7700

• HERRAJES PARA MUEBLES
Y OBRAS EN TODOS LOS ESTILOS

• HERRAMIENTAS
• LLAVES AL INSTANTE
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FARMACIAS
DE TURNO

EN SANTA ROSA
Los turnos son desde las 8:30 del día

indicado hasta las 8:30hs. del día siguiente

D
O

M
IN

G
O

 1
8/

2
S

A
B

A
D

O
 1

7/
2

V
IE

R
N

E
S

 1
6/

2

Americana SCS - L de La Torre 418 421914
Bagliani N. - 1º de Mayo y R.B. Díaz 417400
Belgrano - Av. Belgrano (s) 442 425239
Casino - Entre Ríos 797 418800
El Mate - México y Delfín Gallo 455155
Galeno Gamma SCS - Quintana 1 422311
Libertad SRL - Unanue 514 431903
San Andrés - Juan XXIII 395 457776

Bagliani - Av. Mitre 134 460036
Carignani - Alvear 526 425265
Gugliara - San Luis 397 438643
Pampa SRL - España y Mármol 430862
1º de Mayo - Roca 269 416016
Santa Cecilia - Av. Spinetto 897 420444
Santa Lucía - Av. Luro 565 416661

Alsina - Alsina 351 414546
Davit - Telén y San Luis 437829
Integral - Juan Schmidt 1.058 421828
Lutilsky - Av. Luro e Yrigoyen 410381
Palasciano SCS - Yrigoyen y Moreno 416400
Pasteur - Escalante y Pico 410110
Ponce - Av. Edison 1.248 456131
S. Agustín - Av. Uruguay 681 417722
Americana SCS - L de La Torre 418 421914
Bagliani N. - 1º de Mayo y R.B. Díaz 417400
Belgrano - Av. Belgrano (s) 442 425239
Casino - Entre Ríos 797 418800
El Mate - México y Delfín Gallo 455155
Galeno Gamma SCS - Quintana 1 422311
Libertad SRL - Unanue 514 431903
San Andrés - Juan XXIII 395 457776

Ameghino - Ameghino 587 414441
Del Museo - Pellegrini 174 433785
Don Bosco - Gil 15 423101
Leal - Rivadavia 101 420320
Los Alamos - Lorusso 534 458884
Norte SCS - Escalante 52 425261
San Martín SCS - Av. S. Martín 499 453725
Uruguay SCS - Cervantes 516 414303

Alsina - Alsina 351 414546
Davit - Telén y San Luis 437829
Integral - Juan Schmidt 1.058 421828
Lutilsky - Av. Luro e Yrigoyen 410381
Palasciano SCS - Yrigoyen y Moreno416400
Pasteur - Escalante y Pico 410110
Ponce - Av. Edison 1.248 456131
S. Agustín - Av. Uruguay 681 417722

Bagliani - Av. Mitre 134 460036
Carignani - Alvear 526 425265
Gugliara - San Luis 397 438643
Pampa SRL - España y Mármol 430862
1º de Mayo - Roca 269 416016
Santa Cecilia - Av. Spinetto 897 420444
Santa Lucía - Av. Luro 565 416661

EN S.ROSA:
• Don Bosco -

Tel. 45-8160.
«Una película

de Huevos»,
vie. a mié. 20 hs.
«Déjà Vu», vie. a mié. 22 hs.
• Amadeus - Tel. 414490.
«El Descanso», vie. a mié.

21h
«El Cazador de Wolf Creek»,

vie. a mié. 23 hs.
- Hall: Ciclo Cine y Literatu-

ra. Gratis: J.R.R.Tolkien: «El
Señor de los Anillos, La Co-

TEATROS
• Español:

Lagos 44.
Bol. mar. a
vie. 8:30 a

12 y de 18 a 20:30 hs., sáb.
10 a 12:30 hs. Tel.: 02954-
455325.
Sin funciones.

MUSICA Y ESPECTACU-
LOS
• Hall del Cine Amadeus: C.

Gil 31. S. Rosa.
- Vie. 20:30 hs: Ciclo Música

para Ver: Incubus, Funk &
Jazz  Rock, en vivo en Red
Rocks. Gratis.
• Barobar Pub: Av. Uruguay

y Pico. Shows musicales.
- Vie. y sáb.: Luis Soriano,

melódicos, latinos.
• Centro Cultural Frida: M.

T. de Alvear  42. Tel.: 41-6841.
- Vie.16, 23 hs: La Tekla.
- Sáb.  17, 23:30 hs: La Ma-

nada, rock.
- Dom. 18, 21:30 hs: Rody,

tango, melódico, latino, junto
a El Peregrino Pampeano, fo-
lklore.
• Casino Club Santa Rosa:

Ruta 5 Km. 606,5. Tel.:02954-
45-8419. Entrada $ 1, antes

«Una película de Huevos»:
Toto es un recién nacido  hue-
vo de gallina. Es inteligente y
simpático, y al ser separado
de su madre se rehúsa a con-
vertirse en un simple desayu-
no, emprende una excursión
para nada sencilla. Comedia
de animación dir igida por
Rodolfo y Gabriel Riva Pala-
cio, basada en los personajes
de Internet, con temática fa-
miliar. ATP.
«Déjà Vu»: un «déjà vu» guía

al agente Doug Carlin en una
investigación de un terrible
atentado. Al acudir a reunir
pruebas tras una explosión de
una bomba en un Ferry de
Nueva Orleáns, Doug está a
punto de descubrir que lo que
para la mayoría de la gente
está sólo en su imaginación,
es algo mucho más podero-
so, y lo llevará a una carrera
por salvar cientos de vidas hu-
manas... Con Denzel Was-
hington, Val Kilmer, Paula
Patton, Jim Caviezel y otros.
SAM13.
«El Descanso»: a pesar de

que Iris y Amanda viven a diez
mil kilómetros de distancia,
las dos han llegado al mismo
punto: deciden que necesitan
alejarse lo máximo posible de
sus novios. Amanda encuen-
tra una página web especiali-
zada en intercambio de casas.
Sin pensarlo mucho, Iris y
Amanda acuerdan cambiar de
continente y prestarse sus
casas durante dos semanas.
Pero, a pesar de dejarlo todo
atrás... el amor no se toma
vacaciones. Con Cameron
Diaz, Kate Winslet, Jude Law

munidad del Anillo»,  sáb.17,
20:30hs.
- Etapa Muda de Alfred Hit-

chcock, domingos 20:30 hs.
Gratis: dom. 18: «La Isla del
Pecado». ATP.
________________________
EN GRAL. PICO
• Gran Pampa - Tel: 42-1776.
«El Grito 2», vie., lun. a mié.

22:30 hs., sáb. y dom. 20:30 y
22:30 hs.
• Teatro Pico - Tel.: 42-1794.

La sala permanecerá cerrada
hasta marzo de 2007.
_______________________________________

de las 20 hs; después, el va-
lor del espectáculo.
- Sáb. 17, 23:30 hs: Valeria

Lynch. $ 6.
• Quincho Parque Luro: Re-

serva Parque Luro, Ruta 35.
Domingos al mediodía asado
al asador. Reservar con anti-
cipación. Tel.: 42-0071.
- Dom. 18: Indio Muñoz, mú-

sica popular, folklore.
• Música en la Plaza: domin-

gos 20:30 hs, Plaza San Mar-
tín de S. Rosa. En caso de llu-
via se traslada al Ctro. Mun.
Cultura. Gratis.
- Dom. 18: Carlos Garro,

Laura Patur lane, folklore;
Hamartía, blues; Marcela Eijo,
folklore latinoam; El Rito, rock.

CTRO. MUN. DE CULTURA
Quintana 172. Tel: 02954-45-

5324 y 43-9503. Martes a do-
mingo 8 a 13:30 y 17 a 23 hs.
- Escultura: «Yo Soy», reali-

zada en hierro, de gran tama-
ño y calidad, de Hugo
Ferrando
- Muestra: «Polen - Floreci-

miento del campo visual - Ale-
gorías de la alegoría -
Botticelli perplejo», en todas
las salas. Hasta el 23/02.

MUSEOS Y EXPOSICIONES
• Provincial de Historia Na-

tural: Quintana 116. Tel.: 42-
2693. Lun. a vie. 8 a 12 hs;
dom.  19 a 21 hs.
• «Olga Orozco» - Toay: Av.

Reg. 13 de Caballería 1102.
Toay. Tel.: 02954-492214. Mar.
a vie. 8 a 12 y 14:30 a 17:30
hs., sáb. y dom. 18 a 21 hs.
Visitas guiadas.
• Provincial de Artes:

Villegas y 9 de Julio. Tel.:
427332. Horario: lun. a vie. 8
a 12:30 hs., sáb. y dom. 19 a

Películas de la Semana

y  Jack Black. Comedia ro-
mántica, SAM13.
«El Cazador de Wolf

Creek»: tres jóvenes excur-
sionistas deciden adentrarse
en «Wolf Creek» un lugar de
Australia,  para pasar las me-
jores vacaciones de sus vi-
das, hasta que el auto parece
descomponerse. Deciden dar
marcha atrás a sus planes,
pero aparece un extraño hom-
bre quien dice tener la solu-
ción para que puedan conti-
nuar... Con John Jarratt,
Cassandra Magrath, Kestie
Morassi, Nathan Phillips y
otros. Terror. SAM16.
«El Grito 2»: Aubrey descu-

bre de labios de su madre en-
ferma que su hermana se en-
cuentra en un hospital en Ja-
pón, siendo investigada por la
muerte de su novio, en un in-
cendio que ella misma provo-
có. Aubrey descubre que su
hermana está sometida a los
designios de algo invisible y
peligroso. Con Sarah Michelle
Gellar, Amber Tamblyn, Arielle
Keebel y otros. SAM 16.

«El Descanso»

«Déjà Vu»

21:30 hs.
- Muestra de obras de la pi-

nacoteca del Museo. Hasta el
19.
- Invasión «B» (Bueno Boni-

to Bizarro). Ciclo de cine in-
dependiente. 21:30 hs. Gratis:
Vie. 16: Tinta Roja (corto), Dir.
Agustina Gurevich. Habitacio-
nes para turistas, Dir. Adrián
García Bogliano. Sáb. 17: Sr.
Monforte (corto), Dir. Hernán
Sáez. TL-1: Mi reino por un
platillo volador, Dir. Tetsúo
Lumiére. Dom. 18: No-pizza
(cor to), Dir. Hernán Sáez.
Zona Mutante, Dir. Hernán
Sáez y Pablo Parés.
• Policial «Comisario Gene-

ral (R) Alberto Dionisio An-
tonio: Av. Belgrano 140. Lun.
a vie. 9 a 13 hs.
• Cívico Militar Toay: Roque

S. Peña y 9 de Julio. Lun. a
vie. 9:30 a 12 y 15 a 18:30 hs.
Visitas guiadas. Tel.: 49-8060.
• Cultural Regional Maracó

- G. Pico: Calle 17 esq. 14.
• Hall de Cine Amadeus:

muestra Pasta Base de Tres
Melones Pelones. Exposición 
y venta.

«AGENDARTE»
Subsecretaría de Cultura
• Sábado 17
- 21 hs: IIª Edición de los Cor-

sos, con entrega de premios
y gran baile popular. Gratis.
Relmo.
- IVº Fiesta Provincial de la

Sal. Gral. San Martín.
- Actos centrales de la LIIº

Fiesta Provincial del Trigo.
Elección de la Reina. Cierre
con banda Chébere. E.
Castex.
- Carnaval con corsos, elec-

ción de la reina y un gran bai-
le popular. Cierre especial con
Karamelo Santo. Continúan el
18. 25 de Mayo.
• Domingo 18
- 21 hs: Cine bajo las estre-

llas 2007, Gratis: Bañeros III,
Todopoderosos. Plaza San
Martín. Gral. Pico.

La Dirección de Juventud,
Deportes y Recreación de la
Municipalidad de Santa Rosa,
con la colaboración de la Fe-
deración Atlética Pampeana
sigue trabajando en la orga-
nización de la XXIII Maratón
Internacional “A Pampa Tra-
viesa”.
 Hasta el momento, la orga-

nización ha recibido mas de
200 inscripciones de atletas
de la Argentina y del Uruguay,
y  de esta manera el evento
comienza a perfilarse para
contar con cantidad y calidad
de participantes.
 Este “clásico” del atletismo

nacional de gran fondo, se
realizará en Santa Rosa el 1º
de Abril de 2007 (no es Se-
mana Santa) con la Maratón
sobre 42,195 kilómetros y la
Media Maratón “Integración”
sobre 21,097 kilómetros.
 El evento será Campeonato

Nacional de Maratón 2007 y
la Confederación Argentina
de Atletismo ha determinado
que se constituya en
“Evaluativo” de cara a los Jue-
gos Depor tivos Pana-
mericano de Río de Janeiro.
Se utilizará el mismo circuito
certificado por CADA, IAAF,
AIMS en el que se ha corrido
en los últimos años.

 Los interesados en partici-
par podrán solicitar la ficha de
pre inscripción gratuita a:
mara tonapampat rav iesa
@yahoo.com.ar
Se entregarán remeras alu-

sivas a los 1000 primeros
inscriptos (cupo máximo), y
se entregarán trofeos a la cla-
sificación general, medallas a
todos los que lleguen a la
meta, y premios en efectivo a
la clasificación general.

EN SANTA ROSA EL 1º DE ABRIL DE 2007

XXIII Maratón Internacional
“A Pampa Traviesa”


